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FUNKCJONALNE MIESZANKI PIEKARNICZE
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3 na 5 konsumentéw uwaza, ze petnoziarniste pieczywo .
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Rynek piekarniczy zmienia sie szybciej niz kiedykolwiek.

Klienci poszukuja produktow, ktore wspieraja zdrowie i wpisuja sie w aktualne trendy
zywieniowe.

Coraz wieksza role odgrywa pieczywo petnoziarniste bogate w btonnik z dodatkiem zia-
ren, nasion czy sktadnikéw funkcjonalnych. To odpowiedZ na rosnaca swiadomosé kon-
sumentow, ktorzy oczekuja potaczenia tradycji i nowoczesnego podejscia do odzywiania.

Dlaczego warto wprowadzié¢ funkcjonalne mieszanki do swojej piekarni?

Odpowiedz na potrzeby rynku
Klienci wybieraja pieczywo wspierajace zdrowy styl zycia.
Produkty petnoziarniste, bogate w btonnik staja sie codziennym

wyborem.
Te wypieki pozycjonuja piekarnie jako innowatora i lidera rynku.

Realne korzysci biznesowe

Wyzsza sprzedaz i lepsza rentownosc.
Nowe grupy Klientow.
Budowanie pozytywnego wizerunku.

Powtarzalnosé i wygoda

Stata jakos¢ i powtarzalne wypieki.
Oszczednos¢ czasu i pewnos¢ standardow.
Skupienie na Kliencie i rozwoju biznesu.

Z tych powoddw przygotowalismy dla Ciebie wybrane funkcjonalne mieszanki piekarnicze.
Zostaty one opracowane z mysla o wysokiej jakosci i wspodtczesnych trendach rynkowych.
To rozwigzania, ktére pomoga Ci poszerzy¢ oferte piekarni, przyciaggnac nowych Klientéw i
zwiekszy¢ lojalnos¢ dotychczasowych.

Wazne! Nasze mieszanki nie zastapia zbilansowanej diety. Moga by¢ elementem Swiado-
mych, zdrowych wybordw.




GWAREK Z MAKA ORKISZOWA

Wyjatkowa kompozycja mieszanki, ktéra zawiera make orkiszowa oraz
az 60% ziaren. Dzieki tak bogatemu skfadowi pieczywo to wyrdznia
sie wysoka wartoscia odzywcza i licznymi korzysciami zdrowotnymi.
Charakteryzuje sie oryginalnym ksztattem, ktéry przyciaga wzrok. Jego
intensywny aromat i smak gwarantuja petne zadowolenie nawet najbar-
dziej wymagajacych Klientow.

Siemie Iniane - bogate w omega-3 i btonnik.

Nasiona stonecznika - bogate w witamine E, magnez i cynk.

Kasza jeczmienna i ziarna zyta - poprawiaja perystaltyke jelit i obni-
zaja cholesterol, witaminy z grupy B.
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CHLEB DYNOWSKI

83% mieszanka maczna. Starannie skomponowana receptura, ktéra
faczy tradycje z nowoczesnym podejsciem do zdrowego zywienia. Za-
wiera ponad 50% ziaren i liofilizowang marchewke. Petnowartosciowe
sktadniki, ktore nie tylko wzbogacaja smak wypiekow, ale takze wspieraja
dobre samopoczucie konsumentéw. Mieszanka wzbogacona wapniem.
Pokrywa 20% jego dziennego zapotrzebowania. Zawiera az 23 g btonnika
pokarmowego.

Siemie Iniane ztote i brazowe - bogate w omega-3 i blonnik.
Nasiona stonecznika, dyni i sezamu - witaminy, mineraty i zdrowe
tluszcze.

Grys sojowy - biatko roslinne.

Marchew liofilizowana - beta-karoten.

Zakwas zytni - wspomaga trawienie i korzystnie wptywa na flore
jelitowa.
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SWOJAK

To 50% mieszanka do wypieku chleba mieszanego o wyjatkowym aro-
macie i bogatej strukturze. Zawiera ptatki owsiane, siemie Iniane, sto-
necznik, amarantus i ptatki sojowe — naturalne zrédfa btonnika i skwale-
nu. Dzieki starannie dobranym sktadnikom pieczywo zyskuje doskonaty
smak, dtuzsza Swiezos¢.

Platki owsiane - Zrédto btonnika.

Siemie Iniane brazowe - bogate w kwasy omega-3 i btonnik.
Nasiona stonecznika - bogate w witamine E, magnez i cynk.
Ziarna zyta - petne btonnika i witamin z grupy B.
Amarantus naturalne zrodto skwalenu - wspiera odpornosg,
wspomaga regeneracje komorek i dziata antyoksydacyjnie.
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PIECZYWO IG

Mieszanka pszenna do produkgji pieczywa funkcjonalnego, bogata w
btonnik i naturalne zrédto biatka. Dzieki niskiemu indeksowi glikemicz-
nemu wspiera kontrole poziomu cukru i zapewnia dtugotrwate uczucie
sytosci. Idealna dla oséb aktywnych i tych ktérzy dbaja o zbilansowana
diete.

Wysoka zawartosé blonnika - wspiera trawienie

Zrédio biatka - buduje miesnie i wspara diete oséb aktywnych.

Niski indeks glikemiczny - stabilizuje poziom cukru we krwi.

Lekka struktura pieczywa - idealna do codziennego spozycia.

\cs'Niski indeks glikemiczny 43,4 Q Sredni tadunek glikemiczny 10,9
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*Wedtug opinii z dnia 29.06.2018 r. wydanej przez Laboratorium Badan Zywnosci Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu. Dotyczy produktu przygotowanego wg receptury podanej na
etykiecie.

ZYTNIAK UP

Mieszanka stworzona z mysla o produkcji pieczywa petnoziarnistego, bo-
gatego w btonnik i sktadniki wspierajace zdrowie. Bazuje na mace zytniej
razowej. Jest wzbogacona o nasiona stonecznika i siemie Iniane - idealna
dla piekarni oferujacych produkty funkcjonalne i naturalne.

Maka zytnia razowa - wysoka zawartos¢ btonnika, wspiera trawienie.
Nasiona stonecznika - bogate w witamine E, magnez i cynk.
Siemie Iniane - bogate w omega-3 i btonnik.
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SKIELKOWANE ZIARNO ZYTA

To naturalny dodatek, ktéry wzbogaca pieczywo o wyjatkowy smak i aro-
mat. Jest cenne w wartosci odzywcze. Proces kietkowania zwieksza bio-
dostepnos¢ witamin z grupy B, Zzelaza i magnezu, a takze podnosi za-
warto$¢ przeciwutleniaczy. Dzieki temu wspiera odpornosé, poprawia
trawienie i pomaga utrzymaé prawidtowy poziom cukru we krwi.
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PRODUCENT DODATKOW
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