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Grillowy

Must have!

PROMOCJA Gotowe
wiosenna Receptury




Czas na piknik! Pita

Pita- gotowa Grillowy
receptura Must have
Promocja Grillowy Wojt

z pomidorami

Grillowy Wojt Lody
z pomidorami-
gotowa receptura

Lody- gotowa Targi ‘25
receptura
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WIOSNA [ LATO ‘25 WIOSNA / LATO ‘25

Gotowa
receptura

Zainspiruj sie!

PITA sunowes o

| grill smakuje lepiej! ZAPIEKANKA 1
MAKA PSZENNA T 500 10
DROZDZE 04
WODA 55

Poczqgtek sezonu grillowego. Klienci
coraz czesciej poszukujg pieczywa,
ktére doskonale sprawdzi sie jako PARAMETRY PROCESU
dodatek do potraw z rusztu. Jednym

z hitow w tej kategorii jest pita. Dzie- g?éﬁi%%ﬁ%ﬁi gmin.
. . _— . . min.
ki naszej specjalistycznej mieszance FERMENTACJA WSTEPNA 20-30mMin.
Zapiekanka, mogq jg Panstwo z ta- FERMENTACJA KONCOWA 50min.
twoscig wprowadzié do swojej oferty. TEMPERATURA WYPIEKU 240°C
CZAS WYPIEKU 2-2,5min

Nasza mieszanka Zapiekanka zosta-

ta opracowana z mysig o uzyskaniu

oA SPOSOB PRZYGOTOWANIA
elastycznego, dobrze rozwinigtego

ciasta o idealnej strukturze. Po wy-

pieku tworzy delikatne, a zarazem . o

wytrzymate kieszonki - idealne do k Wszyst(;ge surowce wsyp do dziezy
i sporzqdz ciasto.

nadziewania grillowanymi warzywa-

2. Pozostaw do fermentacji wstgpnej na ok.

mi, migsem czy serami. )
20-30 min.

3. Rozwatkuj ciasto na grubos¢ ok.1,2-15
mm.

4. Wytnij okrggty ksztatt o Srednicy ok. 18 -
20 cm.

5. Wypiecz w temp. 240°C przez ok. 2 - 2,5
min.


https://www.ecotrade.pl/produkty/27-biszkoptowo-tluszczowe/109-pinaatti
https://www.ecotrade.pl/produkty/53-icer-wypiek-odroczony/321-icer-zapiekanka
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/203-stabilizator-truskawkowy
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/203-stabilizator-truskawkowy
https://www.ecotrade.pl/produkty/37-zele-dekoracyjne-golden-glaze/218-golden-glaze-zel-neutralny
https://www.ecotrade.pl/produkty/49-pieczywo-typu-fast-food/80-zapiekanka

Grillowy

MUST HAVE

Mixetko

Ziotowy hit na grilla! Nasza mieszanka zidt i przypraw to
prosty sposéb na masto, ktére robi robote! Wymieszaj z
margarynqg lub mastem i gotowe — idealne do bagietek,
butek, zapiekanek czy grzanek prosto z rusztu. Aromatycz-
ny, apetyczny i nie do podrobienia.

Wojt z pomidorami

Idealna propozycja na sezon grillowy. Aromatyczne po-
midory, chrupigca skorka i wyrazisty smak sprawiajq, ze
ten chleb Swietnie komponuje sige z potrawami z rusztu.
Pole€ go swoim klientom jako obowigzkowy dodatek do
letnich biesiad!

Zapiekanka

Co$§ pod zapiekanki? Mamy to! Nasza 10% mieszanka
mqgczna to Swietna baza pod pieczywo typu fast food —
idealna pod zapiekanki, butki z dodatkami czy tosty z pie-
ca. Delikatny, puszysty miekisz i neutralny smak sprawiajq,
ze to strzat w dziesigtke na szybkie, ciepte przekgski.

MUST HAVE

PROMOCJA

Kup tgcznie 375 kg mieszanek:

205202 Biszkopt Jasny

205102 Biszkopt Czekoladowy 100%
204902 Extra Majami

204401 Super Ciasto Kokosowe
lodbierz10kg za 1zf:

205001 Krem Exclusive 10 kg

251601  Krem Baron 10 kg

630025 Musso krem Czoko 5 kg
630035 Musso krem Nuts 5 kg
630015 Musso krem White 5 kg

O szczegoty oferty zapytaj swojego Przedstawiciela Handlowego.
Promocja trwa od 01.04-31.05.2025 lub do wyczerpania zapasow.


https://www.ecotrade.pl/produkty/60-przyprawy/332-mixelko-czosnkowe-mieszanka-ziol-i-przypraw-do-masla-lub-margaryny
https://www.ecotrade.pl/produkty/48-pieczywo-pszenne/33-chleb-wojta-z-pomidorami
https://www.ecotrade.pl/produkty/49-pieczywo-typu-fast-food/80-zapiekanka
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WIOSENNE PROPOZYCJE

GRILLOWY

WOJT Z
POMIDORAMI

Sezon grillowy rusza petnq parq, a z
nim apetyt na cos wyjgtkowego. Nasza
mieszanka do wypieku chleba grillo-
wego ,Wojt z pomidorami” to propozy-
cja, ktéra idealnie wpisuje sie¢ w smak
cieptych wieczoréw na Swiezym po-
wietrzu. Aromaty suszonych pomido-
row, chrupigca skoérka i migkki srodek
tworzq doskonate tto dla grillowanych
przysmakow.

Wszystkie surowce wraz z
l Sosem Tomato wsyp do dziezy
i sporzqdzi€ ciasto.

Pozosta do fermentaciji
wstepnej na ok. 15 min.

Podziel na ok. 550 g nawazki
i uformuj lekko wydtuzony
ksztatt.

Pozosta do fermentaciji
kohcowej w garowniku o temp.
36°C i wilgotnosci 70 %.

Wypiecz przez ok. 20 min
w temp. 225°C.

g1 A W N

CHLEB WOJTA Z POMIDORAMI 0,7
ICE STABIL 0,06
SOS TOMATO 0,04
MAKA PSZENNA TYP 500 1,3
DROZDZE 0,08
SOL 0,012
WODA 1,1

PARAMETRY PROCESU

WOLNE OBROTY 6 minut
SZYBKIE OBROTY 7 minut
TEMPERATURA CIASTA 27°C
FERMENTACJA WSTEPNA 15 min
FERMENTACJA KONCOWA ok. 45 min
TEMPERATURA WYPIEKU 225°C
CZAS WYPIEKU 20 min



https://www.ecotrade.pl/produkty/48-pieczywo-pszenne/33-chleb-wojta-z-pomidorami

KONIECZNIE PRZETESTUJ

PODSTAWOWA

LODY RECEPTURA

Deser nie tylko dla dzieci! - _ , o
» Sktadniki doktadnie wymieszac€ rézgq lub

mikserem elektrycznym.

« Pozostawi€ na okoto 15 min. Nastepnie
przemiesza¢ i wlaé do kuwety maszyny
zamrazajgcej.

LODY

» Niewykorzystanq mieszanke mozna

33110 LODY SOFT O SMAKU CZEKOLADOWYM ) .
przechowywa¢ w chtodni do 24h.

33120 LODY SOFT O SMAKU SMIETANKOWYM
33231 LODY ZAKRECONE O SMAKU WANILIOWYM maszynach do lodéw typu wioskiego.

33250 LODY ZAKRECONE O SMAKU KARMELOWO-
SMIETANKOWYM

Mieszanki do lodéw — kremowa konsystencja i
intensywny smak!


https://www.ecotrade.pl/produkty/43-lody-soft/271-lody-soft-o-smaku-czekoladowym
https://www.ecotrade.pl/produkty/43-lody-soft/272-lody-soft-o-smaku-smietankowym
https://www.ecotrade.pl/produkty/43-lody-soft/273-lody-soft-o-smaku-waniliowym
https://www.ecotrade.pl/produkty/44-lody-zakrecone/275-lody-zakrecone-o-smaku-karmelowo-smietankowym
https://www.ecotrade.pl/produkty/44-lody-zakrecone/275-lody-zakrecone-o-smaku-karmelowo-smietankowym

TARGI 25

18.05.25 - 22.05.25
Messe Dusseldorf

JUZ NIEDLUGO!

TARGI IBA

Dotgcz do nas i bqdz czesciq
tego wyjgtkowego wydarzenial

HALA: 13 STOISKO: D75

PRODUCENT DODATKOW

DLA PIEKARNICTWA | CUKIERNICTWA

ET Sp.zo.0. ul. Okrezna 8, 44 - 100 Gliwice
tel. +48 32 231 20 88 | ecotrade@ecotrade.pl

www.ecotrade.pl




